MENU wozos

WIGILIA W KTW SZAtLE

ZamMawiajaCy: .o

S ettt ettt ettt
/% g Data
Vi GOAZING: et
AN
%ﬂ%ﬁ“& 174 W eTTe] S
:/W AW' ) e \\_}
< /%M Q& DOLICZAMY OPLATE SERWISOWA W WYSOKOSCI 5%

///lf SN - OD OSTATECZNEJ KWOTY RACHUNKU

Z U PY 1 pozycja do wyboru

e Barszcz czerwony z uszkami

e Consomme wotowo - drobiowe z mtoda wtoszczyzng i pierozkiem z wotowing
e Krem z buraka / kozi ser / maliny

e Krem grzybowy /rozmaryn / orzechy

» Krem z pieczonych warzyw biatych / pestki dyni / szczypiorek / oliwa

DANIAMIESNE [ RYBNE  dowyboru:s, 2k/os

e Udko z kaczki konfitowane z pieczonym jabtkiem zurawing

e Rolada po staropolsku z suszonymi owocami

e Eskalopki wieprzowe w sosie pieprzowym z orzechami wtoskimi

e Filet z piersi kurczaka zapieczony w sosie warzywnym pod ptatkami migdatow
e Rolowana piers kurczaka z borowikami w sosie pieprzowym

e Pieczen z delikatnego schabu pieczona z rozmarynem w sosie grzybowym
e Poledwiczka wieprzowa / sos kurkowy

e Pieczen z karczku

¢ Roladazindyka ze szpinakiem

e Roladka wieprzowa /suszone pomidory / sos $mietanowy

e Karp smazony dzwonki

e Karp po zydowsku

e Delikatne filety z tososia duszone w aksamitnym sosie cytrynowym

e Poledwica z dorsza z pieczarkami w aksamitnym sosie truflowym

e t0s0$ w sosie porowym na biatym winie

e Sandacz / sos kurkowy

PIEROGI 1dowyboru DODATKI| 4dowyboru

¢ Pierogiz kapustg i grzybami e Kapusta z grzybami
¢ Pierogizmiesem e Czerwona kapusta z jabtkami i suszonymi owocami
* Pierogiz soczewica - vege e Czastki z buraka karmelizowane na czerwonym winie

¢ Warzywa gotowane soute brokut / kalafior
e Kasza z sosem grzybowym

e Ziemniaki pieczone z rozmarynem

¢ Gotowane ziemniaki z koperkiem



DESER 2kpos

Ciasto swigteczne: sernik, szarlotka, makowiec, strucel, ciasto marchewkowe

Zl M N E ZA KAS Kl +45 Z'|'/OS 6 do wyboru, dodatkowa pozycja + 15 zt/os

Tatar

Tatar z fososia + 10 zt/os

Carpaccio

Croissant ser camembert/ gruszka / orzechy wtoskie
Kaszanka / pieczone jabtko / cynamon

Rolada z poledwiczki wieprzowej / borowiki
Tymbaliki wieprzowe

Szynka / chrzan

Wedliny wtoskie / wedliny wtasnego wyrobu / sery / warzywa marynowane
to0so$ / satata / sos jogurtowy

Ryba po grecku

Karp w galarecie

Sledz w $mietanie z jabtkami i cebulka

Makietki - na ciepto

satatki 3dowyboru

Satatka z peczaku z awokado, zielonym ogdrkiem i granatem

Gruszka / ser plesniowy / orzechy / rukola / vinegret
Makaron / tunczyk / prazone ziarna / dresing cezar

Cezar: satata rzymska / kurczak / boczek / pomidorki koktajlowe / ser / sos

Pieczywo, masto - juz uwzglednione

KO LACJA 1 +20 Z+/OS 1do wyboru

Zurek / biata kietbasa / ziemniak pieczony / jajko
Barszcz czerwony / pasztecik z miesem
Strogonov wotowy / Kluski szczypiorkowe

KO LACJA 2 +35 Z'|'/os 4 do wyboru, 1,5 k. miesa / os.

Zebra wieprzowe na kapuscie kiszonej z grzybami
Gulasz / kasza peczak

Poledwiczka wieprzowa na risotto grzybowym
tosos wellington



ATRAKCJE KULINARNE : (DODATKOWO PLATNE) D
od 29 zt/os

e Musztardowy schab z kosci

od 35 zt/os
e Udziec wieprzowy z pieca  od 30 os, dodatki + 100 zt
e Zebra pieczone w BBQ  minimum 10 os.

e Porchetta rolowany boczek, mortadela, orzechy, watrobka,
oliwki,  kapary, chrupiaca skérka), minimum 10 osdéb

od 45 zt/os

e tosos pieczony w catosci

e Jesiotr* pieczony na grapefruitach
* ryba dostepna tylko przy wczesniejszym zamowieniu (ok 3 tyg przed uroczystoscia)

e Pokaz Carbonara: ser Grana Padano / makaron z guanciale

DODATKI 2 WYBORU

e ziemniaki pieczone

e ryz po tajlandzku

e pyzy ziemniaczane z miesem

e pierogi z kapusta i grzybami

e kasza po staropolsku z grzybami lesnymi
e kapusta maslana z grzybami

e kapusta z grochem

STOLY TEMATYCZNE

Kazdy ze stotow tematycznych jest wyceniany przez nas dla Paristwa indywidualnie - jego wielkos¢ jest

dostosowywana do ilosci Gosci lub Paristwa zyczenia.

o Stot wiejski
(swojskie kietbasy, szynki i wedliny, sery zétte, plesniowe - mozliwosé stworzenia tortu z serdw,
smalec, chleb swojski)

o Stétowocowy

e Stodki stot

e Fontanna czekoladowa duza

¢ Owoce do fontanny czekoladowej



MENU ALKOHOLI, NAPOI

WODKA | 0,5l WHISKY | 0,7 |

Ostoya | 90 zt Jack Daniel’s | 120 z+

Baczewski | 80zt Tullamore (Irlandia) | 120 z+

Stumbras Classic | 90 zt Ballantine’s (Szkocja) | 100 z+
Finlandia | 80 zt Chivas Regal 12YO (Szkocja) | 200 zt
Bohema | 80zt Glenfiddich 18 0,5 | 300zt

Belvedere 0,7 | 160zt Johnnie Walker Blonde 0,7 | 250zt
Ciroc 0,7 | 150zt Johnnie Walker Blue Label 0,7 | 850zt

Macallan 12YO O,7 | 450z+
Sexton 0,7 180zt

W naszej ofercie posiadamy tez inne alkohole orazjestesmy w stanie na zyczenie klienta
wprowadzic inny alkohol z indywidualna wycena

CENNIK SOKOW | NAPOI

napoje / soki ptatne wg zuzycia
Pepsi / 7up / Fanta 0,851 - 10 zt/szt
Sok pomaranczowy / jabtkowy 11 - 8 zt/szt

Owoce 1 punkt w stole -od 100 z#¢
Suchy 16d - od 100 z¢

W CENIE

bufet z kawa i herbata
woda z cytryna i mieta

Dekoracja stotu
e Obrusy bordowe / granatowe + 50 zt/szt
e ztote sztucéce 10 zt/ 1 kpl
¢ kielichy zielone lub krysztatowe 3 zt/szt
e kwiaty od 100 zt

Muzyka
 Swiateczny repertuar muzyka na zywo od 1000 zt

e DJod?2500 zt

Ognisko nad brzegiem zalewu - od 120 zt/os



COCTAILS

Stworzmy razem karte drinkéw alkoholowych i bezalkoholowych. Do Paristwa dyspozycji jest nasz bar oraz
doswiadczeni barmani. Koszt barmana to 1000 zt (10 h max do 2:00) plus koszty drinkdw wg ponizszego
cennika.

APEROLSPRITZ /0% 28 PLN

aperol / woda gazowana / prosecco

GIN BASIL KIWI SMASH 28 PLN
gin/sok z cytryny / syrop cukrowy / bazylia

HUGO /0% 28 PLN

syrop z kwiatdw czarnego bzu /
limonka / prosecco / mieta / woda gazowana

MOJITO /0% 28 PLN

Jjasny rum /limonka / mieta / woda gazowana

MARTINI FIERO 25 PLN

martini fiero/tonik/aperol/woda gazowana

MARTINI BIANCO 25 PLN

martini bianco/tonik/sok z limonki / woda gazowana

PORNSTAR MARTINI / 0% 31PLN
woddka czysta / syrop waniliowy / puree marakuja

/ cytryna / prosecco

NEGRONI 28 PLN

gin / martini fiero / Campari / prosecco

MAI THAI 30 PLN

rum biaty / rum ciemny / likier Curacao Orange /
likier migdatowy / sok z limonki

RASPBERY MARGARIRA 26 PLN

stequilla silver / cointreau / sok z limonki / maliny



WARUNKI REZERWACJI

« REZERWACJA

potwierdzeniem rezerwacji jest wptata:
zadatku 1 000zt - w restauracji badz przelewem
zadatek 5 000zt - przy rezerwacji wesela

o LICZBA OSOB

ostateczne potwierdzenie liczby oséb 7 dni przed terminem

o ALKOHOL GOSCI

Obowigzuje optata korkowa 20zt/osoba dorosta.

« JEDZENIE ZZEWNATRZ

Restauracja KTW Szate nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza
restauracji. Wyjatek stanowi tort oraz wyroby stodkie za okazaniem faktury
imiennej oraz podpisaniem ponoszenia odpowiedzialno$ci za dostarczone wyroby.

« PAKOWANIE POZOSTALEGO JEDZENIA

Jedzenie po przyjeciu pakowane jest w jednorazowe opakowania zbiorcze, Do
koncowego rachunku doliczany jest koszt opakowan.

e SALA BANKIETOWA przeznaczona na okoto 40 os
o RESTAURACJA przeznaczona na okoto 80 os
e TARAS przeznaczona na okoto 100 os

o MOZLIWOSC REZERWACJI LOKLAU NA WY+ACZNOSC

Ceny za produkty nieujete w ofercie menu sa takie, jak obowigzujg w cenniku restauracji.Oferta menu
zaprezentowana przez Wykonawce (przyktadowe menu obowiagzujgce w roku kalendarzowym w ktérym zostato
przedstawione), moze ulec zmianie w miesigcu/roku organizacji przyjecia.

Koszty menu dla dzieci

- 0-3 lat dla ktérych nie ma dodatkowego krzesta jest bezptatne

- dzieci w wieku 4-8 lat wynosi 50%

- dzieci powyzej 8 lat wynosi odptatnos¢ 100%

- obstuga (zespdt/fotograf/kamerzysta/ inni ustugodawcy wynajeci przez Zamawiagjacego) odptatna 100%

akceptacja zasad przyjecia:
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